
Menü 20. - 26. Juli
Menü I Abend Alternative

M0
20.07.

Kalbsragout | Rahmsauce
Griess Gnocchi
Lattich a la creme
Tiramisu Creme

Di
21.07.

Mi
22.07.

Do
23.07.

Fr
24.07.

Sa
25.07.

S0
26.07.

Bündner Käsesalat 
Birnenbrot

Chili Sin Carne 
Tofu | Linsen
Knoblauchbrot
Tiramisu Creme

Rindsgeschnetzeltes
«Süss - Sauer»
Butterreis | Chinakohl
Schwarzwälder Törtli

Poulet Piccata | Tomatensauce
Teigwaren
Butterbohnen
Coupe Dänemark

• Griessbrei | Aprikosenkompott
• Wienerli | Senf | Hausbrot
• Fleischteller garniert

Hamburger | Rosmarinjus
Polenta
Peperonata
Bananencake
Adrio | Senfsauce      
Kartoffelstock
Lauch a la Creme
Kokos - Schnitte 
Lachsfilet
Safran Risotto
Blattspinat
Rum Savarin | Früchte

Menü II Abend

Spinat - Ricotta - Cannelloni
Gemüsesauce

Schwarzwälder Törtli

Mortadella Bologna 
Kräuterfrischkäse
Salate
Wurzelbrot

• Milchreis mit Fruchtsauce
• Tortellini Rahmsauce
• Birchermüesli | Weggli

Tafelspitz vom Rind 
Meerrettichsauce
Salzkartoffeln | Wurzelgemüse
Himbeeren Mousse | Rosenwasser

Frühlingsrollen
Asianudeln-Gemüsesalat
Sweet Chili Sauce
Bananencake
Tortellini
Gorgonzolasauce
Karamellisierte Birnen
Kokos - Schnitte
Vegetarisches Geschnetzeltes
Pilzrahmsauce | Teigwaren
Kohlrabi
Rum Savarin | Früchte
Röstipizza
Gemüse
Frischer Oregano
Coupe Dänemark

Gemüse Maultasche
Rahmkäse
Eierschwämme
Himbeeren Mousse | Rosenwasser

Chässpätzli
Röstzwiebeln
Apfelmus

Cervelat vom Grill 
Kartoffelsalat

«Pot-au-feu»
Eintopf mit Rindfleisch 
und Gemüse

Canapés 
mit Schinken | Ei
Spargel

Kirschenwähe
Rahm

• Griessbrei mit Kirschenkompott
• Crêpes mit Konfitüre
• Salatteller & Camembert

• Milchreis | Zwetschgenkompott
• Spiegelei | Brot
• Crevetten Cocktail 

Toast & Butter

• Griessbrei mit Beerenragout
• Hausgemachte Pizza
• Bündner Käseteller

• Milchreis mit Apfelmus
• Käseschnitte
• Tomate & Mozzarella

• Griessbrei mit Birnenkompott
• Fischtartar mit Gurkencarpaccio
• Französische Omelette und 

Kräuter

Reservationen nehmen entgegen: Bistro Guggerzyt: 081 415 25 45 / Guggerbachstube-Cafeteria: 081 415 25 15 | Fleischherkunft: Kalb CH, Schwein CH, Geflügel CH/PL/HU, Rind CH//IR/PRY, Lamm CH/IR/AU*/NZL, 

Kaninchen CH/HU, Fisch Aquakultur Norwegen, Wild CH/EU. Für weitere Infos zu Allergenen in einzelnen Gerichten wenden sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

* Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.
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