Menu 13. - 19. Juli

Menu | Menu Il Abend Abend Alternative
Marinierte Schweineschnitzel | Jus Piadina | Guacamole Hausgemachte Pizza < Griessbrei mit Apfelkompott
M O Lyoner Kartoffeln GrillgemuUse Schinken | Salami * Rindstartar & Toast
13.07 Vichy Karotten Cheddar | Tofu Gemuse * Toast Hawaii & Salat
R Sussmostcreme Sussmostcreme
. Paniertes Poulet Schnitzel Zucchetti Piccata | Tomatensauce Russischer Salat * Milchreis mit Kirschenkompott
D| Pommes Frites Teigwaren mit gekochtem Ei » \Wurstsalat | Brot
Zucchetti Buntes Gemuse Rindssalami * Reispfanne | Poulet | Gemuse
14.07. Kaffee - Schokoladen Wurfel | Rahm Brotli
. Rindsvoressen Ravioli Penne * Griessbrei mit Zwetschgenkompott
M | Mediterrane Sauce Kasesauce Tomaten- * Thunfischsalat & Réstbrot
Teigwaren | Schwarzwurzel Gemusewurfel Basilikumsauce * Franzdésische Omelette Natur
15:07. Aprikosenquark | gerostete Haferflocken Parmesan
Kalbsbratwurst | Zwiebelsauce Pochiertes Ei Fleisch Terrine » Milchreis mit Aprikosenkompott
Do Rosti Sommerspinat Marinierte Salate * Bundner Kaseteller
BohnengemuUse Sauce Hollandaise Johannisbeersauce mit Feigensenf & Nussbrot
16.07. Dessert vom Wagen Dessert vom Wagen  Crépes mit Konfiture
Schwiizer Forellenknusperli Chrut Pizokel Hornli - Gratin » Griessbrei mit Beerenragout
Fr Limettenmayonnaise Wirz | Kartoffel | Bergkase Gemuse | Alpkase » Spiegelei| Schinken
Krauterreis | Sommergemuse Birnenmus + Tomate & Mozzarella
17.07 Panna Cotta | Waldbeeren Panna Cotta | Waldbeeren
Lasagne al forno Fruchtecurry Roastbeef * Milchreis mit Apfelmus
Sa Mozzarella im Reisring Tartarsauce * Aufschnitt-Teller
Basilikum garniert Gemuse-Garnitur + Teigwaren Napoli
18.07 Orangen Muffin Orangen Muffin Vollkornbrot
Filet im Teig | Marsallajus Gemusewahe Militar Chasschnitte * Griessbrei mit Birnenkompott
So Erbsen-Kartoffelstock Buntes Gemuse Blattsalat * Melone & Rohschinken
10.07 Ratatouille Sauerrahm - Creme Joghurtdressing + Weisswurst | Stsser Senf | Brot

Coupe Romanoff

Coupe Romanoff

4 Reservationen nehmen entgegen: Bistro Guggerzyt: 081 415 25 45 / Guggerbachstube-Cafeteria: 081 415 25 15 | Fleischherkunft: Kalb CH, Schwein CH, Gefliigel CH/PL/HU, Rind CH//IR/PRY, Lamm CH/IR/AU*/NZL,
" Kaninchen CH/HU, Fisch CH, Wild CH/EU. Fir weitere Infos zu Allergenen in einzelnen Gerichten wenden sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.
* Kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.
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